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Aperte tuttiigiomi: piazza Massaua 1, sempre aperta (24 ore su24).
atrio Stazione Porta Nuova dalle ore 7 alle ore 20; corso Romania 460
(Auchan) dalle ore 9 alle ore 21 corso Vittorio Emanuele | 34 dalle ore 9
alle ore 20. Di sera (19,30-21,30): corso Belgio 97; corso Francia

1/his; corso Traiano 73; piazza Galimberti 7; via Foligno 63; via Sacchi
4 viaSan Remo 37; via Sempione 112. Di notte: piazza Massaual; via
Nizza B5; via XX Settembre 5; corso Vittorio Emanuele |l 66 (aperta
fino alle 24). Informazioni: www.federfarmatorino.it.

Si concentrano tra Aurora e Barriera di Milano le idee migliori che hanno superato le selezioni di "Bottom Up!"
Da aprile la raccolta fondi per sostenerli: dal 1° al 10 maggio la presentazione dei risultati al Festival di Architettura

Dall’abbandono nuovi luoghi sociali
Cosl gli architetti ridisegnano la citta

ILCASO

CLAUDIALUISE
iccoli progetti per
grandi cambiamenti.
Barriera di Milano e
uno dei quartieri cen-

trali peril festival «Bottom Up!
Quando la citta si trasforma
dalbasso», l'iniziativa promos-
sadall’ordine degli architettie
dalla Fondazione per l'archi-
tettura di Torino che lancia 13
proposte di trasformazione
per spazi urbani a partire dai
desideri dei cittadini. Che, gra-
zie a una campagna di crowd-
funding, potranno trasformar-
siinrealta. Barriera, e precisa-
menteviaPoggio, &lasedesto-
rica del Risorgimento: boccio-
fila, sede Anpi e primo circolo
Arci di Torino. Accanto, un
quadrilatero con una grande
tettoia abbandonata, un giar-
dino recintato, una scuola ma-
terna e un asilo nido. Proprio
dalla voglia di creare sinergie
tra questi spazi e renderli pit
fruibili partel'idea diraccoglie-
re fondi per quello che la Fon-
dazione che gestisce il circolo
chiama il «Risorgimento So-
cial Club». Nei progetti, in atte-
sa di finanziamento, il campo
da bocce esistente e non pitt
utilizzato diventa parte inte-
grante di una vasta area all’a-
perto rivolta verso la cittd, che
dialoga con la vecchia struttu-
ra della pergola in ferro. La
grande tettoia incompiuta, in-
vece, viene definitivamente
apertaeresaaccessibile.

«E la fase di innesco di un
processo di rigenerazione di
unbene comune peraprirloal-
la citta attraverso la creazione
di un patto di collaborazione
tra associazioni e abitanti»
spiegano Carlo Foppa, Loris
Sadocco e Valentina Garboli-
no che hanno ideato il proget-
to. L'idea € anche di proporre
una grande festa di quartiere
in cui si iniziano a realizzare
l'orto comunitario eil palco, in
base ai fondiraccolti. A pocadi-
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I progetti vincitori
tra le 48 proposte
per il prossimo
festival dell'ordine

stanza, in via Petrella, potreb-
be nascere il «Forno sociale
S.P.I1.G.A.». 1l progetto ha lo
scopo di dare vita a un forno
comunitario dove i cittadini
che curano gli orti sociali di
AgroBarriera possano panifi-
care insieme. Inoltre, l'inter-
vento si ripropone di stimola-
relacuriosita suicereali trami-
te workshop teorico-pratici,
aumentare la consapevolezza
sullabiodiversita attraverso la
progettazione di una bibliote-
cadel grano, diffonderela cul-
turadel pane con laboratori di
panificazione collettiva, e
creare cosi Una comunita pa-
nedegliorti.
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1.lIforno sociale pensato in via Petrella, a disposizione dei cittadini.
2. «Wallcoming!», teatro e pizzeria all'interno del carcere minorile,
apertoalla citta attraverso rassegne culturali. 3.l furgoncibo a Por-
taPalazzo controlo sprecoalimentare. 4. Circolo Risorgimento So-

cial Club: un centro diaggregazione nel cuore di Barriera

All'economiacircolare guar-
da anche un’altra idea che po-
trebbe diventare realta: «Il Fur-
goncibo» pensata dall’associa-
zione culturale Eufemia APS,
che punta a raccogliere circa
24 mila euro per partire. La
propostahal'obiettivodiridur-
re lo spreco alimentare attra-
verso la creazione di una cuci-
namobilein gradodirecupera-
re, trasformare e distribuire le
eccedenze dellafiliera alimen-
tare dei mercati alimentari. Il
luogo scelto per una primaspe-
rimentazione é Porta Palazzo,
in quanto costituisce il merca-
to pitlimportante per quantita
di cibo sprecato. Ma loscopo e

anche estenderla, con piti mez-
zi, alle altre piazze cherestano
sottoutilizzate una volta finita
lavendita giornaliera.

Un ultimo intervento nasce,
invece, al Lingotto, al carcere
minorile Ferrante Aporti e si
chiama«Wall coming!»: preve-
de la costruzione di un nuovo
spazio pubblico, un teatro
all'interno del carcere gestito
dai ragazzi che sara dedicato
ad attivita di aggregazione in-
terne. Masara aperto alla citta
attraverso rassegne culturali.
Uno spazio multifunzionale,
con tanto di pizzeria, dove im-
parare unmestiere. —

(©RIPRODUZIONE RISERVATA

CIT TURIN

Riapre oggi

il Caffe floreale
ai piedi

del grattacielo

Chiuso per pitt di un anno,
riapre oggi il chiosco nel
giardino Grosa, ai piedi del
grattacielo Intesa Sanpao-
lo. Si chiamera «Caffe florea-
le» e sara gestito da Chri-
stian Trisorio, operatore lo-
cale di lunga esperienza nel
settore chein passatoha gui-
dato bar in centro. Dopo la
scadenza del precedente ap-
palto, Intesa Sanpaolo ave-
va aperto una nuova gara e
ha giudicato la sua manife-
stazione di interesse come
«lapitiidoneatraquelle per-
venute in questi mesi». I
puntoristoroapriradallune-
dial venerdi, dalle 6,30 alle
19, il sabato fino alle 15, e
vedra impegnate quattro
persone full time. «Puntere-
mo sui tramezzini, su unali-
nea take away e offriremo
un piccolo aperitivo dopo il
lavoro. E visto che siamo in
un giardino, ci saranno due

dehors per la primavera»
racconta Trisorio che ha
scelto questa nuova avven-
turaper cambiarezona.

«Mi ero stufato del centro
e avro pitt tempo per dedi-
carmi alla mia famiglia per-
ché saranno rispettate le
chiusure nei giorni festivi».
Ancheilnome «FLoreAle» ¢
un omaggio alla moglie Fe-
derica e ai figli Lorenzo e
Alessandro. Conil chiosco si
completa il progetto di rias-
segnazione di tutti gli spazi
dedicati al food del gratta-
cieloIntesa Sanpaolo, parti-
to con il ristorante Piano 35
che da mesi € ormai gestito
dallo chef Marco Sacco,
mentre il Lounge bar e affi-
dato da qualche settimana
alfiglio Simone. c.LuL. —
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